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lavola
edda

Suggestionl stellate Dall'antipasto al secondo
ecco | mighon ciec piatt d’autore da assaporare
anche nelle giornate pil torride

i Fieremertn Fadda

Spaghetti freddi. Quale maggior eresia per un cuoco? Il primo a osarli, con il caviale, & stato
Gualtiero Marchesi. E li si pud mangiare tuttora al suo Marchesino a Milano.

ccone una nuova: lo spaghetto sen-

za cottura. Denominato nel menu

Pensiero crudo, a firma di Massimo

1Memasfi, -::onsi'sle ip, spaghettoni SEHAIIRG CRUDGC

IMMETS] per un'ora In acqua frE'd:' Massimo Mentasti,
da, saltati per un minuto con una crema  del ristorante

di teste di gamberi, serviti tiepidi sor- L2 Gallinaa Gavi
(Al), prepara

montati dalle code crude dei crostacei.  gjj spaghetti
senza cottura,
immaersi solo
nell'acqua fredda.




